


Hva driver kokker?





Etablert merkenavn



Dyrevelferd spiller en sentral rolle 

Ikke bare godt kjøtt, men en historie

Lokal tilknytning

Høye kvalitetskrav

Fin marmorering

Størrelsen på dyret er en fordel

Stabil kvalitet

Høy andel av kjøttet er økologisk



Ikke en «hype»



Alkohol, lite fiber, pizza, fast 
food, pølser, spiser uten å 
være sulten, mexikansk, 
Cola, søtsaker, pasta, spiser 
ute, potetgull, sjelden fisk, 
kjøper lunsj på skolen / jobb

Gresk, nye retter, 
utenlandsk mat, sunt, 
fancy pasta, rødvin, 
hvitvin, hvitløk, ris, salat, 
variasjon, hvitt kjøtt, te , 
juice

Kjente retter, helmelk, ikke 
utenlandsk, flatbrød, “sunn 
mat er ikke god”, norsk og 
lokal mat, rødt kjøtt, fisk, ikke 
variasjon, kulturmelk, 
kokekaffe, kokte poteter

Ikke alkohol, syltetøy, 
hjemmelagde kaker, norske 
råvarer, ikke utenlandsk, 
fiber, fisk, dessert, brunost, 
lokal mat,  tran, ikke E-
nummer, kvalitet og “det 
beste”, miljøvarer, fersk 
frukt til dessert
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