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LETTSALTET TORSK MED HVIT SAUS
EPLE OG MANGOGR@T

KJGTTKAKER MED KALSTUING
GELE MED VANILJESAUS

GRYTE AV STORFE MED POTETMOS
SJOKOLADEMOUSSE

FISKEBOLLER | HVIT SAUS
TROPISK KOMPOTT

LV =N

ERTESUPPE OG PANNEKAKER

RISENGRYNSGR@T/FRUKT

PASTA MED TOMATSAUS (VEGETAR)

SKINKESTEK MED SURKAL
VANILJEPUDDING MED R@D SAUS

MENY UKE
FISKEKAKER MED URTESAUS
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ROKTE KJOTTPOLSER MED BRUN SAUS
GELE MED VANILJESAUS

KYLLINGBOLLER MED POTETMOS
HERMETISK FERSKEN

POLLOCK MED ROMANESCO/ HVITVINSAUS
SEMULEPUDDING MED R@D SAUS

SVIN MED SURSQT SAUS OG RIS
MELKEVELLING MED ROSINER

RISENGRYNSGR@T/FRUKT
KALKUNFILET MED SOPPSAUS OG STEKTE
POTETER

SOMMERKOTELETTER MED BRUN SAUS
SKOGSBARFROMASJ
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T2 29
MENY UKE

KOKT LAKS M/ HOLLANDAISE, AGURKSALAT
TROPISK KOMPOTT

HAKKEBIFF MED POTETMOS
SJOKOLADEPUDDING MED VANILJESAUS

KYLLING M/PAPRIKASAUS, STEKTE POTETER
FRUKTSALAT

FISKEBOLLER | KARRISAUS
KIRSEBARKOMPOTT

LYS LAPSKAUS
GELE MED VANILJESAUS

RISENGRYNSGR@T/FRUKT

CHILI CON CARNE MED RIS

LAMMEFRIKASSE MED POTETER
PLOMMEGR@T

MENY UKE

FISKEGRATENG MED GULROT
BRINGEBARGRAT

MEDISTERKAKER MED SURKAL
APPELSINFROMASJ

KYLLINGGRYTE MED RIS OG BROKKOLI
SEMULEPUDDING MED R@D SAUS

SEIBIFF MED L@K OG BLOMKALPURE
SVISKEKOMPOTT

KARBONADER MED POTETMOS
HERMETISK FERSKEN

RISENGRYNSGRZT/FRUKT

FISKEPUDDING MED REKER OG SKJELL

FERSKT KJOQTT MED ROTMOS, SURSGT SAUS
BRYDPUDDING MED VANILJESAUS
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MENY UKE

FISKEGRATENG MED GULROT
BRINGEBARGRAT

MEDISTERKAKER MED SURKAL
APPELSINFROMASJ

KYLLINGGRYTE MED RIS OG BROKKOLI
SEMULEPUDDING MED R@D SAUS

SEIBIFF MED LOK OG BLOMKALPURE
SVISKEKOMPOTT

KARBONADER MED POTETMOS
HERMETISK FERSKEN

RISENGRYNSGR@T/FRUKT

FISKEPUDDING MED REKER OG SKJELL

FERSKT KJATT MED ROTMOS, SURSQGT SAUS
BRODPUDDING MED VANILJESAUS
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FISKEKAKER MED GULROTPURE, URTESAUS
BLABAZRFROMASJ

MEDISTERPQGLSER MED LOKSAUS
HERMETISKE PARER

KYLLING M/ TOMATSAUS, STEKTE POTETER
GELE MED VANILJESAUS

KOKT TORSK MED ERTEPURE, HVIT SAUS
PANNACOTTA MED R@D SAUS

KJGTTPUDDING MED BRUN SAUS
MELKEVELLING

RISENGRYNSGRZT/FRUKT

LASAGNE

ROKT SVINEKAM MED NYKAL, KRYDDERSM@R
FROMASJ
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T2 22222222222

%* % * *
MENY UKE

FISK | FORM
BRINGEBARFROMASJ

KYLLINGBOLLER MED POTETMOS
RABARBRAGR@T

BANKEKJOTT
GELE MED VANILJESAUS

KOKT LAKS MED SANDEFJORDSM@R
EPLEDESSERT MED VANILJESAUS

LYS LAPSKAUS
FRUKTSALAT

RISENGRYNSGR@T/FRUKT
KYLLINGFILET MED BERNAISE OG
STEKTE POTETER

SALT LAM MED ROTMOS OG LGKSAUS
JORDBARGRAT
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UERFILET MED DILLSAUS
JORDBZARFROMASJ

BENL@SE FUGLER MED ERTEPURE
HERMETISK FERSKEN

FLESK, DUPPE OG BRUNE BGNNER
SKOGSBARGRJT

SEIBIFF MED LGK, SMELTET SMAR
GELE MED VANILJESAUS

ROKTE KJGTTPALSER MED BRUN SAUS
TILSLORTE BONDEPIKER

RISENGRYNSGR@T/FRUKT

LASAGNE

HONSEFRIKASSE
SJOKOLADEPUDDING MED VANILJESAUS
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