


2015.10.08 Vurdering av middagsretter fra 

Vågan storkjøkken 

1. HVORFOR 

2. HVORDAN 

3. RESULTATER 

4. KONKLUSJON 

 FORBEDRE KOMMUNIKASJON 

 FORBEDRE KVALITETEN PÅ MATEN 

 TILPASSE MATEN ETTER BEHOV 

 JUSTERE ØKONOMI OG KALKULASJON 
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Vågan storkjøkken 

1. HVORFOR 

2. HVORDAN 

3. RESULTATER 

4. KONKLUSJON 

 OVERSIKTLIGHET 

 ENKELT FORSTÅELSE  

 ENKELT VURDERINGSSYSTEM 

 BRUKBAR OVER FLERE PERIODER  

 ENKELT UT SKIFTE AV PARAMETER 

 TILPASSE MÅLGRUPPER 
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1. HVORFOR 

2. HVORDAN 

3. RESULTATER 

4. KONKLUSJON 

Bogrupper fyller ut (5 uker tid) 
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Fruktcocktail                             Fruktsuppe 

1. HVORFOR 

2. HVORDAN 

3. RESULTATER 

4. KONKLUSJON 

? 
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BEMERKNING: 

 gjenta prosjekt neste år 

 matombudsmøte (2-4 gange i år) 

 108 forskjellige deler av middags- og dessertretter 
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SPØRSMÅL ??? 


