MRmat 4. og 5.feb 2015

Hustadvika Gjestegard i Frcena m&r e .
B ™ v Mate og Homatal
Som en del av det drlige kompetansearrangementet for lokalmatprodusenter og UTVIKLER DISTRIKTENE 2

serveringssteder i Mgre og Romsdal arrangeres kurset

Pamelding

Kvalitet i handverksgl med Kjetil Jikun fra Negne @ www.matnavet.eventweb.no innen 26.jan

Kvalitet er det viktigste som kjennetegner «craftn-gl, eller handverksbrygget gl. Uten kvalitet i bunnen, har ikke Kontaktpersoner

bransjen livets rett. Derfor er det viktig at alle som brygger ol i denne kategorien tar kvalitet alvorlig. Ved & kjenne

og kunne gjenkjenne feil i gl, har man et bedre utgangspunkt for a kunne evaluere sine egne produkter, og @ evt. Gunn Bratberg

kunne korrigere kilde til feil. Matnavet pa Meere, tif. 45 48 78 40,

gunn.bratberg@ntfk.no

Pa dette kurset gar vi igjennom en rekke smaker og aromaer, som primcert ikke skal finnes i gl, og diskuterer
hvordan disse kan unngas. Blindtesting med feilbrygget ol og korrekt brygget ol er en spennende og artig mate a Kirsti Indreeide
Icere pa dette pa! Gjcerhasting og gjcerhandtering, humle og terrhumling og eikefatsmodning blir andre sentrale Fylkesmannen i Mgre og Romsdal, tif 94 16 28 63,

emner pa kurset. fmmrkii@fylkesmannen.no

Onsdag 4.feb

14.00-15.00 Historien om Nggne @
15.00-16.00 Merkevarebygging

16-16.30 Pause

16.30-17.30 Gjcerhgsting og gjcerhdndtering
17.30-18.00 Humle og terrhumling
18.00-18.30 Eikefatsmodning

Priser inkl. kaffe og lunsj:

Foredrag og praktiske kurs begge dager Kr 1700,-
Bare foredrag og lunsj onsdag Kr 500,-

Bare praktiske kurs 1,5 dag Kr 1500,-

Festmiddag onsdag 4. februar kl. 19.30 Kr 450,-

Pris for overnatting inkl. frokost:
Enkeltrom Kr. 450,- pr. person
Dobbeltrom Kr. 350,- pr. person

Tre personer i sjghus Kr. 250,- pr. person

Torsdag 5.feb

09.00-12.00 Feilsoking i @l v/ bruk av «usmak-kit»
12.00-13.00 Lunsj

13.00-14.00 Feilsoking fortsetter

14.00-15.00 Oppsummering
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